Ciasto z jabtkami i kokosem

Sktadniki na ciasto:

220 g maki pszennej (tortowej)
3 26ttka

125 g margaryny

70 g cukru

0,5 tyzeczki proszku do pieczenia

Sktadniki na mase jabtkowa:
1,3 kg jabtek

500 ml soku jabtkowego

100 g cukru

2 budynie waniliowe (2x40 g)
1 cytryna

1 cukier wanilinowy (16 g)

Sktadniki na mase kokosowa:
250 g masta lub margaryny
250 g wiorkéw kokosowych
150 g cukru

1 cukier wanilinowy (16 g)

4 jajka



Wykonanie:

W misce tgczymy ze sobg wszystkie sktadniki na ciasto. Mozemy to zrobi¢ siekajac je nozem
lub mikserem, az wszystkie skfadniki wstepnie sie wymieszaja. Nastepnie, juz dtonmi,
zagniatamy ciasto i formujemy watek. Zawijamy je w folie spozywczg i wktadamy do
zamrazalnika, na okoto 30 min. Po tym czasie ciasto wyjmujemy z zamrazalnika i $cieramy na
tarce o grubych oczkach, na dno foremki, o wymiarach 24 x 38 cm, wytozonej papierem do
pieczenia. Dtonmi ugniatamy je, by powstat zwarty placek ciasta. Tak przygotowang foremke
wkfadamy do piekarnika, nagrzanego do 180°C (grzatki géra, dot) i pieczemy przez 15 min.

Gdy ciasto sie piecze przygotowujemy mase jabtkowa. Do garnka dajemy jabtka obrane i
pokrojenie w kostke i zalewamy 400 ml soku jabtkowego. Gotujemy, az jabtka zmiekna.
Nastepnie dodajemy otartg skérke oraz sok z jednej cytryny, cukier, cukier wanilinowy i
mieszamy. Na koniec dodajemy dwa budynie waniliowe, rozmieszane w 100 ml soku
jabtkowego, mieszamy i doprowadzamy do zagotowania. Tak przygotowang mase jabtkowg
wylewamy na podpieczony blat ciasta kruchego réwnajgc po catej powierzchni. Odstawiamy
na chwile.

Na koniec przygotowujemy mase kokosowg. W garnku roztapiamy masto lub margaryne. Do
tego dodajemy cukier wanilinowy, cukier, wiérki kokosowe i wszystko dobrze mieszamy.
Zostawiamy do wystudzenia. Wystudzong mase przektadamy do miski. Miksujemy dodajac
po jednym jajku. Maske kokosowg wylewamy na mase jabtkowa rozprowadzajac jg po catej
powierzchni. Tak przygotowang blaszkg wstawiamy do piekarnika, nagrzanego do 180°C
(grzatki gora, dot) i pieczemy przez okoto 25 min. Masa kokosowa musi tadnie sie zarumienic.
Po tym czasie wyjmujemy blaszke z piekarnika i studzimy.

Smacznego!
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